
BASECAMP
SILVESTER

Almisgässli 1, 3818 Grindelwald

info@barrysrestaurant.ch

31 DEZ 2026 

5 GANG SILVESTER DINNER

MIT WILLKOMMENSGETRÄNK

JETZT RESERVIEREN



Amuse Bouche

Onsen Ei | Schwarzwurzel | Blumenkohl | Trüffel

Hummer-Ravioli | Bisque | Zitronengras
ODER

Kürbis-Ravioli | Butter-Salbei-Sauce | Zitronengras

Bison-Wellington | Geräucherte Kartoffeln 
 Belper Knolle |  Geröstete Rote Bete | Madeira-Sauce

ODER
Knollensellerie-Wellington | Geräucherte Kartoffeln
Belper Knolle | Geröstete Rote Bete | Madeira-Sauce

Kir Royal 2.0

Tiramisu

165 CHF PRO PERSON

SilvesterMENU



BASECAMP
NEW YEAR

Almisgässli 1, 3818 Grindelwald

info@barrysrestaurant.ch

31 DEC 2026 

5 COURSE NEW YEARS’ DINNER
WITH WELCOME DRINK 

MAKE A RESERVATION



165 CHF PER PERSON

Amuse Bouche

Onsen Egg | Salsify | Cauliflower | Truffle

Lobster Ravioli | Bisque | Lemongrass 
OR

Pumpkin Ravioli | Butter Sage Sauce | Lemongrass

Bison Wellington | Smoked Potato | Belper Knolle |
Roasted Beetroot | Madeira Sauce

OR
Celeriac Wellington | Smoked Potato | Belper Knolle |

Roasted Beetroot | Madeira Sauce

Kir Royal 2.0

Tiramisu

New Years
MENU
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